
Fiche technique

FB389 - Couteau à brie

Description

● Pointe fourchue pour facilement prélever les tranches de fromage
● Lame ajourée pour empêcher le fromage de coller à la lame
● Manche ergonomique pour une prise en main facile et confortable

 

Le couteau à brie est idéal pour pour les fromages à pâte molle ainsi que pour le foie gras.

La lame de ce couteau, ajourée et micro dentée en inox empêche l'adhérence du fromage sur la lame.
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