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TRI2566050 - Couteau à décorer fruits et légumes S



Fiche technique

Description

Le couteau à décorer ou couteau stylet de petite taille est idéal pour les  travaux de précision.

Il sert notamment à sculpter les fruits et légumes.

Ce couteau est muni d'une poignée ronde qui optimise les travaux de finition. De plus, la partie avant du manche,
maintenant la lame, est antidérapante, pour favoriser la prise en main et sécuriser les travaux. La lame du couteau, en
acier inoxydable, dispose d'un tranchant d'exception grâce à son affûtage permanent.

   

Description technique :

Longueur de la lame : 6 Cm

Longueur totale du couteau : 16 Cm

Matériau : Inox - Polypropylène

Entretien : Convient au lave-vaisselle

Caractéristiques techniques
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