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TRI725 - Spatule droite inox professionnelle TRIANGLE

Description

● Etaler et lisser les glaçages, crèmes, garnitures
● Décorer et obtenir un résultat esthétique

 

La spatule droite inox professionnelle Triangle est munie d'une lame en inox surmontée d'un manche en polypropylène.

Elle est parfaitement indiquée pour un usage professionnel et elle trouvera facilement sa place dans votre cuisine pour
vous accompagner dans vos défis culinaires.

La spatule droite est utilisée pour étaler les crèmes et garnitures ou pour manipuler et décorer des chocolats
faits-maison, gâteaux et pâtisseries fines.

On la retrouve également en haute gastronomie pour la préparation de mets d'exception.
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