
Fiche technique

IB-704216 - Tamis inox Ø 16 Cm

Description

 

Ce tamis agit comme une passoire très fine qui permet de filtrer les préparations ou de les rendre plus onctueuses.

Vous pourrez donc tamiser la farine, sucre glace, poudre d'amande afin de prévenir l'apparition de grumeaux lors de la
réalisation de vos macarons, financiers, crêpes, crèmes pâtissières, etc.

 

 

Caractéristiques techniques
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