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09052 - Couteau Boucher surmoulé

Description

● Manche surmoulé polypropylène antidérapant
● Manche rouge ou noir selon la taille de lame choisie
● Couteau indispensable en boucherie et charcuterie
● Fabriqué en France

 

Ce couteau de boucher convient à une utilisation professionnelle ou à une utilisation domestique. 

La lame large et rigide vous permettra de découper vos viandes facilement, grâce à sa grande puissance de coupe. 

Selon la longueur de lame choisie, vous pourrez découper de plus ou moins gros morceaux de viande ou de volaille,
briser de petits os ou hacher la viande et le poisson.
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