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HC0110 - Couteau de chef 20 cm - Wasabi KAI

Description

● Couteau de cuisine japonais polyvalent
● Facile à aiguiser 
● Manche antibactérien 
● Qualité professionnelle
● Design élégant
● Fabriqué au Japon

     
Caractéristiques techniques
 Longueur de la lame : 20 cm 

Longueur totale : 32.6 cm 

Dureté de la lame : 58 HRC 

Matériaux : Acier inoxydable , Polypropylène
, Poudre de bambou 
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Couleur(s) : Noir , Inox
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