
Fiche technique

604003 - Maryse haute température 30 cm

Description

● Indispensable en pâtisserie pour racler et étaler
● Permet également de mélanger vos préparations sans rayer le contenant
● Anti-glisse et réservoir cuillère 
● Made in France

 

Avec la maryse haute température de 30 Cm, vous pourrez mélanger une crème pâtissière ou dessécher votre pâte à
chou, grâce au silicone résistant aux hautes températures.

  

Caractéristiques techniques

EUROLAM - 4 Rue du Forez, Zone d’activité de Matussière, CS 20029, 63300 Thiers - France
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