EURVJLAM

MF81314 - Plaque de 15 demi sphéres @ 4.1 Cm

Description

o |déale en patisserie et chocolaterie
o Résultat lisse et brillant

Ce moule en copolyester, garanti sans Bisphénol A, est solide et rigide face aux différentes températures du chocolat.
Son revétement permet un rendu lisse et brillant de vos coques en chocolat et un démoulage sans aucune difficulté.

Ce moule est compatible avec une seconde plaque afin de pouvoir réaliser des sphéres.

Caractéristiques techniques
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