
Fiche technique

503516 - Peigne à chocolat 3 côtés

Description

● Réaliser des décors en pâtisserie et chocolaterie
● Idéal pour les rayures sur les bûches de Noël

Ce peigne a pour but de racler le chocolat et créer des rayures sur le biscuit.

Il possède 3 faces à écarts différents pour la dentelure  : 4,5 Mm - 6,5 Mm - 12 Mm.

Caractéristiques techniques
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