
Fiche technique

MF00220 - Passe-sauce chinois inox fort

Description

● Tamiser vos ingrédients ou filtrer vos préparations
● S'adapte à vos besoins en pâtisserie et en cuisine

 

Ce passe-sauce chinois inox fort (perforation 0.4) est idéal pour une utilisation professionnelle.

Cet ustensile de cuisine vous permettra de filtrer vos sauces, de tamiser et passer vos ingrédients (sauces, farine,
poudre d'amandes, bouillons...).

Vous pourrez également séparer les aliments solides et liquides.
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