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ronde
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Description

● Idéal pour entretenir le fil de la lame de votre couteau préféré
● Fabriqué en France

 

Ce fusil Fischer Bargoin de type Professionnel est recommandé pour un usage fréquent de vos lames.

Il est l'outil indispensable à tout bon cuisinier.

Le manche du fusil pro est en polypropylène, le taillage est standard.

La mèche du fusil est recouverte de chrome dur, et de forme ronde.

Attention :

Il est recommandé d’essuyer le couteau après l’aiguisage et avant de découper des aliments. Des particules de métal
peuvent se former pendant l’aiguisage.
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