
Fiche technique
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Description

Epaisseurs 60 microns

Ruban pâtissier polypropylène 60 microns

 

• Rouleau de 200 mètres

• Utilisation conseillée pour formes individuelles essentiellement

 

Le ruban pâtissier pré-découpé en polypropylène est idéal pour maintenir vos entremets lors de la mise au froid.

Pré-découpés, ils vous offrent un gain de temps considérable.
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