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EURCOLAM

Description

Lame sandvik manche bi-matiére ergonomique ultra confort

Aff(tage ultra-précis réalisé par robot

Pouvoir de coupe exceptionnel

Tenue du fil supérieure a celle des lames fabriquées dans un acier standard
Fréquence d’affitage divisée par deux

Travail de la volaille et des filets de poisson

La forme ergonomique de ce couteau est adaptée a toutes les tailles et formes de mains, étudiée pour la prise en main
spécifique du travail des professionnels de la viande.

Plus de 80% du manche est recouvert d’élastomeére, plus souple, pour une excellente adhérence et un confort optimal.
Le plastique polypropyléne apporte une étanchéité parfaite entre la lame et le manche.

Ce produit est fabrigué en FRANCE a Thiers par FISCHER BARGOIN.

Caractéristiques techniques

EUROLAM - 4 Rue du Forez, Zone d’activité de Matussiere, CS 20029, 63300 Thiers - France
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