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650744 - Rouleau à pâtisserie en bois de hêtre

Description

● Finition naturelle, sans produit chimique, ni vernis
● Grande résistance
● Fabriqué à partir du bois issu de forêts gérées durablement
● Produit Français

 

Fabriqué en France à partir de hêtre issu de forêts gérées durablement, ce rouleau à pâtisserie de 43 cm est l'outil idéal
pour aplatir et étendre facilement vos pâtes à tarte, pizzas ou pâtes à pâtisserie. Son diamètre de 44 mm offre une prise
en main confortable et un travail précis. Avec sa finition naturelle, sans vernis ni produits chimiques, il respecte vos
préparations tout en garantissant une hygiène optimale. Le bois de hêtre, connu pour sa grande résistance, assure une
longévité accrue, même en usage intensif. Ce rouleau allie tradition, performance et respect de l'environnement, en
faisant un choix incontournable pour les cuisines professionnelles et domestiques soucieuses de la qualité et de
l'éco-responsabilité.
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Caractéristiques techniques
 Matériaux : Bois de hêtre 

Diamètre : 44 mm 

Longueur totale : 43 cm 

Fabrication : 100 % française 

Poids : 388 g

EUROLAM - 4 Rue du Forez, Zone d’activité de Matussière, CS 20029, 63300 Thiers - France

Copyright@2024, Tous droits réservés

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

http://www.tcpdf.org

