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Description

● Conçu pour convenir aux professionnels, comme aux particuliers désirant posséder du matériel de qualité
● Kit avec les essentiels et "must-have" en boulangerie 

 

 

 

Les ustensiles composant ce set vous permettront de préparer, décuver, diviser, dorer et laminer votre pâte.

Ce kit vous accompagne donc de A à Z lors du processus de préparations de vos pains, viennoiseries ou brioches.

Set comprenant :

- 1 COUPE PATE ROND RIGIDE
- 1 CORNE GRAND MODELE
- 1 PINCEAU SOIE NATURELLE 40 MANCHE PLASTIQUE
- 1 VERRE DOSEUR PLASTIQUE 250 ml
- 1 BROSSE A FARINE
- 1 SCACRIFICATEUR BORDELAISE / BOITE DE 10 LAMES
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