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MLOT003 - Set à manipuler la pâte



Fiche technique

Description

● Ustensiles indispensables en boulangerie/pâtisserie
● Permettent la préparation, le mélange et le prélèvement de vos créations

 

 

 

Ce set à pâtisserie comprend :

Une corne à racler demi-ronde en polyéthylène alimentaire, 130 x 105 Mm.

Une maryse souple avec un manche en composite et cran d'appui anti-glisse, de 25 Cm de longueur.

Une spatule droite en polyéthylène avec un cran anti-glisse pour la main, de 25 Cm longueur et qui résiste à 250°C.
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