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Eurolam
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Description

● Robuste
● En acier inoxydable
● Couteau polyvalent
● Manche ergonomique ABS

 

Le couteau Santoku alvéolé Expert Eurolam est un couteau de cuisine polyvalent qui permet d'obtenir des découpes
nettes. Les alvéoles sur sa lame permettent aux aliments de ne pas coller à l'acier.

La gamme Expert d'Eurolam est une gamme de couteaux forgés : le fer a été chauffé avant d'être frappé pour lui donner
la forme souhaitée. Cette technique rend le fer plus solide.

Sa lame en acier inoxydable résiste à la corrosion et son manche ABS offre une excellente prise en main et une très
grande résistance. Ses trois rivets maintiennent les deux parties du manche, ce qui garantit une solidité sur la durée.
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