
Fiche technique

BAU-34052 - Poêle à frire ligne professionnelle BAUMALU



Fiche technique

Description

●  Ø 24 ou Ø 28 Cm
● Cuisiner et saisir viandes, poissons et légumes

 

La poêle à frire en acier inoxydable est parfaite pour cuire vos aliments en toute sécurité.

D'une grande qualité professionnelle, cette poêle dispose d'un triple fond diffuseur en inox 18/10, aluminium er inox
férritique.

Elle est également compatible avec tous feux, y compris l'induction.

Grâce à son fond anti-déformation d'une épaisseur de 8 Mm, l'alliage inox-aluminium-inox férritique capte la chaleur et la
répartit uniformément dans la poêle afin de garder une cuisson homogène et uniforme.

 

Caractéristiques techniques
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