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CAA - Bacs Gastronormes Copolyester (sans BPA) Cambro
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Description

●

 Conservation et rangement optimal des aliments
●

Hygiénique et pratique

Les bacs gastronormes copolyester (sans BPA) sont prévus pour le stockage de -40° C à 76° C.

Ils sont empilables, transparents et gradués.

Spécifiquement créés pour les traiteurs ou les cuisiniers, les Bacs Gastronormes Copolyester (sans BPA) Cambro
préservent la saveur et la texture des aliments.

    

Tailles et modèles disponibles :

GN 1/4 :

- Dimensions : 16,2 x 26,5 Cm, Hauteur 10 Cm

- Dimensions : 16,2 x 26,5 Cm, Hauteur 15 Cm

GN 1/6 :

- Dimensions : 16,2 x 17,6 Cm, Hauteur 15 Cm
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