
Fiche technique

0905VIC - Couteau Boucher Victorinox

Description

● Excellente qualité de coupe 
● Manche fibrox antidérapant et hygiénique, pouvant être stérilisé jusqu'à 150° 

Le couteau boucher offre une découpe de qualité, nette, précise et facile. 

La lame du boucher de 31 Cm est en acier inoxydable et son tranchant de qualité supérieure vous permettra de
découper vos gros morceaux de viande.

Caractéristiques techniques

EUROLAM - 4 Rue du Forez, Zone d’activité de Matussière, CS 20029, 63300 Thiers - France

Copyright@2024, Tous droits réservés

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

http://www.tcpdf.org

